
C ’est délicieux!

L  	 laktoositon    
VL	 vähälaktoosinen    
G	 gluteeniton

Tule
Tänä syksynä asiakasomistajia hemmotellaan 
ruokalistalla, jossa yhdistyvät ranskalaisen 
keittiön perinteet sekä uudet maukkaat  
kokeilut – tarkoin valittuja viinejä unohta-
matta.

		  norm.

Etanabriossi VL	 9,90 	 10,90	
Valkosipulivoissa paistettuja etanoita kerma-
kastikkeessa rapeaksi paistetulla briossilla, 
lisänä Provencen salaattia.
Juomasuositus: Dopff & Irion Riesling/ 
Kronenbourg 1664 -vaalea olut

Lohi-kantarellitartar L	 6,90	 7,90
Graavattua lohta, kantarelleja, marinoitua 
punasipulia, äyriäisiä maustetussa majoneesissa  
ja yrttileipää.
Viinisuositus: Dopff & Irion Riesling/Gérard Bertrand  
Chardonnay

Poroa ja chevrépiirasta VL	 31,20	 32,20
Pariloitua poron ulkofileetä, timjamikastiketta, 
kermaista kantarellikastiketta, paahdettuja 
juureksia ja chevrépiirasta.
Viinisuositus: Châteauneuf-du-Pape/Rothschild  
Mouton Cadet Rouge

Chevréhärkää VL, G	 28,90	 29,90
Pariloitua härän sisäfileetä (150 g), chevré-
juustoa, timjamikastiketta, ratatouillea ja 
Fransmannin perunoita.
Juomasuositus: Rothschild Mouton Cadet Rouge/ 
1836 Gourmet Dark Beer

Entrecôte L, G	 25,90	 26,90
Pariloitua entrecôtepihviä (250 g), valko-
sipulivoita, aiolia, kukkakaali-artisokka- 
paistosta ja maalaisranskalaisia perunoita.
Viinisuositus: Rothschild Mouton Cadet Rouge/	
Alamos Malbec

Rapumurekkeella täytettyä kuhaa L, G	 19,80 	 20,80
Uunissa paahdettua kuhaa täytettynä rapu-
murekkeella, rapukastiketta, paahdettuja 
juureksia ja sieni-perunaterriiniä.
Viinisuositus: Dopff & Irion Riesling/Rothschild Mouton  
Cadet Blanc

Ranskalainen omenaherkku G	 5,70 	 6,70
Lisänä hunajapaahdettuja auringonkukan-
siemeniä ja Mövenpickin vaniljajäätelöä.
Jälkiruokaviinisuositus: Mouton Cadet Reserve Sauternes

hurmattavaksi!

Keittiömestarin Menu 
Vihreä salaatti L, G

Viinisuositus: Montaudon Brut Réserve Prèmier Champagne (10 cl)  

Rapumurekkeella täytettyä kuhaa L, G
Viinisuositus: Dopff & Irion Riesling (16 cl) 

Appelsiinikreemikakkua ja valkosuklaajäätelöä
Jälkiruokaviinisuositus: Mouton Cadet Reserve Sauternes (8 cl)

33,30/norm. 34,30   Viinipaketti: 28,00

Ravintolapäällikön menu
Lohi-kantarellitartar L

Viinisuositus: Dopff & Irion Riesling (16 cl) 

Poroa ja chevrépiirasta VL
Viinisuositus: Rothschild Mouton Cadet Rouge (16 cl) 

Ranskalainen omenaherkku G
Jälkiruokaviinisuositus: Mouton Cadet Reserve Sauternes (8 cl) 

43,80/norm. 46,80   Viinipaketti: 25,80

Viinimestarin menu
Kermainen kantarellikeitto L, G

Viinisuositus: Montaudon Brut Réserve Prèmier Champagne (10 cl)  

Chevréhärkää ja timjamikastiketta VL, G
Viinisuositus: Rothschild Mouton Cadet Rouge (16 cl) 

Valrhonan lämmin suklaakakku ja vaniljajäätelöä
*suklaakakkua myös laktoosittomana ja gluteenittomana

Viinisuositus: Gérard Bertrand Banyuls (8 cl) 

44,30/norm. 46,30   Viinipaketti: 27,40 

Menut

www.fransmanni.fi


